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Liebe Gaste,

nachfolgend finden Sie 3 Menivorschlage, die IThnen lediglich als Anregung und Kkleinen
Einblick in die Art unseres kulinarischen Angebotes dienen sollen. Thre individuelle
Menuzusammenstellung besprechen wir sehr gerne in einem persénlichen Gesprach auf
Grundlage lThrer Winsche und saisonaler Verfiigbarkeiten mit IThnen. Naturlich haben
wir alternativ auch ein attraktives Angebot fir die Gaste, die vegetarische oder vegane
Speisen bevorzugen. Sprechen Sie uns hierzu gerne an!

Unsere Menius werden im Tellerservice serviert. Sollten Sie flr den Hauptgang
Nachservice wiinschen, erheben wir fir alle Menus einen Aufpreis zwischen € 7,00 und
€ 10,00 pro Person je nach Gericht.

Stand: 01-24

Menu 1

Feldsalat
Bunte Bete / Walnusse, karamellisiert und als Vinaigrette

* k% %

Glacierte Entenkeule
Gewdirz-Jus / Sellerie / Kartoffelgratin

* * *

Orangenparfait
Zitrusfruchte / Schokolade

pro Person € 45,00



Menu 2

Franzdsische Tomatensuppe

* * *

Gebratene Lachstranche
Limonen-Jus / Spitzkohlgemiise / MaisgrieR-Schnitte

* * *

Thymian-Panna Cotta
Lavendel-Pfirsich / Mandel-Crumble

pro Person € 46,00

Menu 3

Petersilienwurzelsuppe
Gemise-Einlage

* k% %

Gebratene Jakobsmuschel
Paprikaragout

* * *

Rehkeulenbraten vom Wild aus der Region
Preiselbeersauce / Mangold / Gnocchi

* k% %

Bayrisch-Creme
Frichte der Saison

pro Person € 63,00

Preise unter Vorbehalt, insbesondere im Hinblick auf die aktuelle Gesamtpreisentwicklung



