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FRUHLIN G “(Mitte Mérz bis Mitte Juni)
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VORSPEISEN

Salate

Wildkriutersalat
Crotitons / Kirschtomaten / Balsamicodressing

Salat von griinem Spargel
Friihlingsmohren / Kresse / Vinaigrette

Junge Pfliicksalate
Radieschen / Gurke / Feta / Rote-Zwiebel-Vinaigrette

Suppen

Wildkriiutersuppe

Spargelcremesuppe
wahlweise mit Bdrlauchpesto oder Lachstatar

Erbsensuppe von jungen Erbsen
Minze

HAUPTGERICHTE

Fleisch

Lammriicken unter der Kriiuterkruste
Thymianjus / fluffige Polenta / griiner Spargel / Mohrenstifte

Geschmorte Rinderbdickchen

Portweinsauce / Méhren / Kohlrabi / Zuckerschoten / Kartoffelgratin

Schweinelendchen am Stiick gebraten

Bdrlauchsauce / Kohlrabi / Friihlingszwiebeln / Risolée-Kartoffeln

Krdauterhihnchen
Marinade von Petersilie, Kerbel, Estragon und Fenchelsaat

Tagliatelle / Friihlingsmohren



Fisch

Pleister
Miihle

Seelachs mit einer Senfsauce
Petersilienkartoffeln / junger Spinat

Fjordlachs vom Grill
Zitronen-Butter-Sauce / Erbsen-Risotto / frische Minze

Vegetarisch %@ﬂ / Vegan&/g
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Buddha Bowl
Friihlingsméhren / Avocado / Gurken / Radieschen / Mairiibchen
Sesam / Cashewniisse / Couscous

Tagliatelle mit Friihlingsgemiise
Safran-Kerbel-Sauce

Erbsen-Risotto
frische Minze / Mohren / Mairiibchen / Parmesan

Saisonal

Portion frischer Miinsterlinder Stangenspargel (500 g brutto)

Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter / neue Kartoffeln

wahlweise mit

Tranche vom schottischen Fjordlachs

oder

Wiener Schnitzel vom Kalb

oder

rohem westfilischen Knochenschinken und gekochtem Rosmarinschinken

DESSERT

Créme briilée
Erdbeersorbet

Miinsterlinder Herrencreme
Rum / Schokostiickchen / Eierlikorsahne

Panna Coftta
gediinsteter Rhabarber / Ahornsirup

frische Erdbeeren
Vanilleeis
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VORSPEISEN

Salate

Medi-Teller (auf Tellern pro Person angerichtet — alternativ auf Platten
auf dem Tisch serviert)
Zucchini / Aubergine / Paprika / Tomate-Mozzarella / Vitello Tonnato

Honigmelone mit Parmaschinken
Salatbouquet / Balsamicodressing

Bunte Blattsalate
Crotitons / Tomaten / Radieschen / Gurke / gerdstete Cashewkerne / Krduterdressing
wahlweise mit Garnelen

Caesar-Salad

Romana-Herzen / Crotitons / Parmesan

Suppen

Zucchini-Curry-Suppe

Franzosische Tomatensuppe
Wurzelgemiise / Liebstickel

Kohlrabi-Suppe orientalisch
Kartoffeln / Ingwer / Kurkuma

Pfifferlingrahmsuppe (ab Mitte Juli)

HAUPTGERICHTE

Fleisch

Geschmorte Rinderbdckchen
Portweinsauce / Mohrengemiise / Spitzkohl / Kartoffelgratin (alternativ Polenta)

Kriiuterhihnchen
Tagliatelle / Ratatouillegemiise

Rehkeule
Johannisbeersauce / Brokkoli / Schupfnudeln



Fisch

Pleister
Mtihle

Schweinefilet mit gebratenen Pfifferlingen (ab Mitte Juli)
Kartoffel-Sellerie-Piiree / Mohrengemiise

Spanischer Schweinebraten
Bratensauce / Spitzkohlgemiise / Risolée-Kartoffeln

Lachsfilet gebraten
auf Blattspinat / Zitronen-Thymian-Sauce / Risoléekartoffeln

Dorade in Chraimeh-Sauce
Ratatouille / Krdutercouscous

Vegetarisch %@ﬂ / Vegan&/g
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Buddha Bowl
Friihlingsmohren / Avocado / Radieschen / Zucchini
Sesam / Cashewniisse / Couscous

Pfifferlingsrisotto
Mdohrengemiise / Parmesan

Raviolacci
gefiillt mit Ricotta und Spinat
gewtirfelte und gerdstete Auberginen / Tomatensauce

DESSERT

NG

Créme briilée
Zitronensorbet / frische Erdbeeren

Panna Cotta
Honig- und Wassermelone / Ahornsirup / frische Minze

Tiramisu
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VORSPEISEN

Salate

Herbstliche Blattsalate
Radicchio / Chicorée / Krduterdressing / Kiirbisspalten

Rote Bete-Carpaccio
Ziegenkdse / gerdstete Walniisse / Olivenol

Endiviensalat
Apfelstifte / Croutons / Kartoffeldressing

Feldsalat )
Birne / Trauben / Rote Zwiebeln / Niisse / Essig-Ol

Suppen
Pfifferling- oder Waldpilzsuppe

Kiirbis-Ingwer-Suppe
Lauchcremesuppe

Sellerie-Apfel-Suppe

HAUPTGERICHTE

Fleisch

Geschmorte Rinderbiickchen
Portweinsauce / griine Bohnen / Kartoffelgratin

Hirschgulasch
Preiselbeerapfel / Rosenkohl / Schupfnudeln

Entenkeule
Orangensauce / Wirsinggemiise / Kartoffelstampf

Schweinefilet
Pfeffersauce / Wirsinggemiise / frittierte Kartoffelbdllchen



Fisch
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Zanderfilet gebraten
Estragonsauce / karamellisierter Rotkohl / Kartoffel-Sellerie-Stampf

Kabeljau
Senfsauce / Petersilienkartoffeln / Wirsinggemiise

Vegetarisch %@ﬂ / Vegan&/g
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Buddha Bowl
Edamame / Spitzkohl / Rote Bete / Pilze / Cashewniisse / Couscous / Erdnusssauce

Waldpilzrisotto
Hokkaido-Kiirbis / Kiirbiskerne / Parmesan

Tagliatelle mit Spitzkohl
Mohren / Pastinaken / frischer Thymian / veganer Rahmsauce

DESSERT

N

Créme briilée
Cassissorbet

Mousse au chocolat
Quitten- oder Birnenkompott / karamellisierte Niisse

Ingwer-Panna Coftta
Dattelsirup / frische Feigen
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'WINTE R’ (von Mitte November bis Ende Februar)
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VORSPEISEN

Salate

Feldsalat
Kartoffeldressing / Apfelstifte / gebratene Selleriewiirfel
wahlweise mit Entenbrust / Cranberries

Winterliche Blattsalate
Croiitons / geréstete Nussmischung / karamellisierte Maronen

Wintersalat
Chicorée / Radicchio / Feldsalat
Orangen / Datteln

Rote Bete-Carpaccio
Ziegenkdise / gerdstete Walniisse / Birne

Suppen

Steckriibencremesuppe
Kiirbiskernol

Pastinakensuppe

Maronensuppe

HAUPTGERICHTE

Fleisch

Geschmorte Rinderbdckchen
Portweinsauce / Méhren / Pastinake / Rosenkohl / Kartoffelgratin

Giinsekeule
Rotkohl / Kl6f3e / Bratapfel

Hirschgulasch
Wirsing / Spdtzle / Preiselbeerbirne

Wildschweinbraten
Wacholdersauce / Rosenkohl / Kartoffel-Sellerie-Stampf



Pleistér
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Fisch

Kabeljau auf Senfsauce
Wirsing / Petersilienkartoffeln

Zander auf Rahmkraut
Kartoffel-Sellerie-Stampf

Vegetarisch %@ﬂ / Vegan&/g

£ /g Curry-Linsen-Bowl
Reis / gerdstete Mohren / Pastinake / Rote Bete / Petersiliendip

wﬁ Safranrisotto
Pastinaken / Maronen / Parmesan

%ﬂ Raviolacci

Gorgonzolasauce / Wirsing / Méhren

DESSERT

Créme briilée
frische Feigen

Bratapfel mit Vanilleeis

Lebkuchenmousse
Quittenkompott

PREISE

Da die Lieferantenpreise tagesaktuell und saisonal stark variieren, konnen wir an dieser Stelle
noch keine langfristig geltenden Preise flir die Meniikomponenten angeben.

Sobald Sie uns Thre Auswahl mitteilen, kalkulieren wir gerne ein aktuelles Angebot fiir Sie.

Anstelle einer Raummiete legen wir bei Gesellschaften ab 16 Personen ein Menii mit mindes-
tens 3 Gingen als Mindestverzehr zugrunde.



