
 

 

 

 

 

 

BBQ - Buffet 

 

Pflücksalate mit gerösteten Pinienkernen 

Balsamico Dressing und French Dressing 

Salat von bunten Tomaten (alte Sorten) mit feinem Olivenöl und Fleur de Sel 

marinierte Paprika, Zucchini und Auberginen 

Couscous Salat mit Gurken und viel Petersilie 

Pennesalat mit Pesto und Nüssen 

 

Beef Brisket 

Ochsenbrust Wagyu-Qualität aus dem Smoker 

original BBQ 

Lachsfilet aus dem Smoker  

Maispoulardenbrust 

mit Honig-Limetten-Chili-Sauce 

(milde Schärfe) 

Ofengemüse 

Fenchel, Möhren, Rote Bete und rote Zwiebeln 

mit Ziegenfrischkäse 

Rosmarinkartöffelchen, Korianderschmand, Bauernbaguette 

Polenta mit Parmesankruste 

Hausgemachte  BBQ Saucen  

Dessert 

Mangocreme 

Mousse au chocolat 

frischer Obstsalat 

Vanillemascarponecreme 

 

Preis pro Person  €    56,00 

 

 

Alle genannten Preise beziehen sich auf das aktuelle Preisniveau. 
Preisänderungen je nach Buchungsdatum behalten wir uns vor. 


