Bezugsquellennachweis:
(nach Verfiigbarkeit) %
Gemiise/Salat "
Bioland Gartnerei Okullus Pleister
Am Handorfer Bahnhof 48155 Miinster .
Rind-, Kalbfleisch/ Kohlwurst Miihle
Fleischerei Hidding

Dortmunder Str. 17, 48155 Miinster

Kartoffeln é,
Miinsterland Knolle ng esRarte
Brook 4, 48368 Sassenbery

Hof Borghof

Werse 27, 48157 Miinster

Getreide/Gefligel 04171@&:6
Wollbecker Miflenhof Beitelhoff

.. 13 48107 Wi *MUNSTERLANDER *
Miihlendamm 1-3, 48167 Miinster APERITIE
. . Was wire das Miinsterland ohne seine einzigartige Natur? Von der
Land?gastﬁof Pleister Miihle Emsaue bis zum Westerberg wissen die Menschen um die hohe
@[ezstefmuﬂ[enweg 196 Qualitdt regionaler Produkte. Darum erfreut sich auch unser Amérie
48157 Miinster immer grofer werdender Beliebtheit. ORologisches Getreide aus dem

Miinsterland, frisch gepfliickte Himbeeren vom Hof Grothues-
Potthoff in Senden und dazu noch handverlesene, fruchtige

. Walderdbeeren: Beste unbehandelte Zutaten, die wir in der
q-é[' 0251 / 13676 0 Feinbrennerei Sasse zu einer ganz besonderen Likgrspezialitdt
www.pleistermuehle.de

verbinden.

Glas 0,2 1 6,30 €

November


http://www.pleistermuehle.de/

Unsere Lieblingsweine im November

Schwarztrauber Chardonnay, Edition Papillon, Pfalz
Der Weifswein duftet verfiihrerisch nach tropischen Friichten und verwdhnt
den Gaumen mit einer cremig-wiirzigen Fruchtsdure.

021[ € 6,90 0,75 [ €26,00

Grundstock Rotwein Cuvée, Rheinhessen
Fruchtig und wiirzig in der Nase, mit Spuren von Beeren und Schokolade.
Cremig sanft, aber auch Rriftig. 02[€79 0,75 €2800

Biere von SANDER — Braumanufaktur Okologischer Biere

Pils NO.1 5,0 % vol 0,33/ € 3,90
Ongina[ 4,8 % vol 0,33/ € 3,90
Rubi Ale 59 % vol 0,33/ € 3,90
736 India Pale Ale 7,5 % vol 0,33( €4,50

Vorspeisen
Pastinakencremesuppe
mit gerosteten Sesam und Sesamol

Rote Bete Carpaccio
mit Rosmarinhonig gratinierter ZiegenKdse

Hauptqdinge

HacRsteak, )
auf Wasabi-Piiree und geschmorten Apfeln

Wildschweinkrakauer
auf HonigRraut und SchnittlauchRartoffeln

Gebratenes Kabeljaufilet
auf griinem Graupenrisotto und glacierter Rote Bete

Entenbrust mit Walnuss-Granatapfel-Sauce
auf einem Ragout von Kartoffel, Mohre und Sellerie
und Raramellisierten Walniissen

Wildschweinbraten von der Keule mit Wacholdersauce
mit glacierten Cranberries, Rotkohl und SemmelR(6fen

Rehriicken -rosa gebraten- im Wirsingmantel
auf Selleriepiiree, dazu geschmorte Kiirbisspalten

Vegetarisch

Kjirbistortelacci

mit Herbstgemiise, leichter Kise-Sauce
und Kiirbiskernen

Dessert
Fragen Sie nach unserer DessertRarte

Liebe Giste,
wir individualisieren Ihre Speisenauswahl gerne.
Fiir jede Anderung berechnen wir

€ 6,90

€10,90

€16,90

€13,90

€23,90

€19,90

€19,90

€28,90

€16,90

€ 1,50



