
    
                    

Bezugsquellennachweis: 
(nach Verfügbarkeit) 

 
Gemüse/Salat    

Bioland Gärtnerei Ökullus 
Am Handorfer Bahnhof 48155 Münster 
Rind-, Kalbfleisch/ Kohlwurst  

Fleischerei Erpenbeck 
Dortmunder Str. 17, 48155 Münster 

Kartoffeln 
Münsterland Knolle 
Brook 4, 48368 Sassenberg 

Hof Borghof 
Werse 27, 48157 Münster 

Getreide/Geflügel 
Wolbecker Mühlenhof Beitelhoff 

Mühlendamm 1-3, 48167 Münster 
              

      Landgasthof Pleister Mühle 
      Pleistermühlenweg 196 

                             48157 Münster 
 
                          Tel.: 0251 / 136 76 0 
                          www.pleistermuehle.de                             

 

 
 

 

 

                Tageskarte 

 
 

Cremant de Loire  
 

Rebsorte Cabernet Franc 
Ein edler Rosé aus dem Maison Bouvet Ladubay. 

Wie auch der Champagner kommt der Bouvet Rosé in 
Flaschengärung zu seinem eleganten Aroma. 

 

Rosé  Glas 0,1  6,30 
Blanc    Glas 0,1 6,30 

 
 

November 
 
 
 
 

http://www.pleistermuehle.de/


 

 
 

Unser Lieblingswein im November 
Heitersheimer Maltesergarten 
Zotz Spätburgunder „ Alte Rebe“ 
 
Weingut Julius Zotz 
 
Heitersheim Baden, Markgräfler Land 
Die Reben stehen auf gutem Lössboden mit einem hohen Kalkanteil.  
Heitersheim gehört zu den sonnigsten Orten Deutschlands. 
Hier entstehen Weine mit einer ausgewogenen Frucht und einem 
feinen Säuregehalt 

                   Glas  0,2 l  € 7,90              Flasche 0,75 l  € 27,00
  
Neumärkter Lammsbräu 
Glutenfreies Bier Fl. 0,33 l €  4,00 
 

 
 
 
Suppe 

Steckrübensuppe €  5,90 
 
Vorspeise 
           

Rote Bete Carpaccio  
mit Sesam und Honig gratinierter Ziegenkäse € 10,90 

 

          
 
 

 
Hauptspeise 
 

  Wildschweinkrakauer 
auf Honigkraut und Kartoffelpüree € 13,90 
 

gebratenes Kabeljaufilet, Beurre Blanc  
mit Salzkartoffeln und Spitzkohlgemüse  € 23,90 
 

gebratene Potthucke  
mit Speck und Zwiebeln, dazu Feldsalat € 13,90 
 

Entenbrust 
mit Kartoffel-Pastinaken-Püree,  
Walnuss-Granatapfel-Sauce und Rosenkohl € 20,90 
 

Wildschweinbraten von der Keule 
mit Wacholdersauce, Cranberries, Rotkohl und Semmelklößen € 19,90 
 

Rehrücken  
mit Sauerkirschen und Wildsauce,  
Möhren-Pastinaken-Gemüse und Kartoffelpüree  € 28,90  
 
Vegetarisch 
Risotto  
mit Parmesan und Herbstgemüse  € 15,90 
 

Tagliatelle  
mit Blattspinat und Cocktailtomaten in 
leichter Käse-Sahnesauce € 16,90 

 
 
Dessert 
Täglich frisch und wechselnd auf unserer Dessertkarte 


