Pleister
Miuihle

Speisekarte

Ostern 2024 o

Wildkrautersuppe (vegan) € 9,80

Klare Rinderkraftbriihe € 8,50
Gemdse / Eierstich / MarkkloBe / Rindfleisch

Kleiner bunter Salat € 7,00

Frihlingssalat
Bunte Blattsalate / Wildkrauter
Erbsen / griner Spargel / Radieschen

Baguette €16,90
wahlweise zusatzlich mit
Garnelen (2 Stlick) € 8,50
Hahnchenstreifen € 6,90
Lachstatar gerauchert
Kapern / rote Zwiebeln
Gurken / Baguette € 15,90
. ; AN
Geschmorte Rinderbackchen 374

Portweinjus / Mohren / Frihlingslauch

Champignons / Kartoffelgratin €30,00
Lammriicken

Thymianjus / Frihlingsgemuse
Rosmarinkartoffeln € 28,90

Spanischer Schweinebraten
gefillt mit Fenchel und Krautern / Jus

Frihlingsgemuse / Kartoffelgratin € 24,90

Wiener Schnitzel vom Kalb
lauwarmer Kartoffel-Gurken-Salat

Preiselbeeren / Zitrone / Sardelle €29,90

Brust vom Kikok-Hahnchen
mit Riesengarnele / Pesto

Reis mit Friihlingsgemise € 27,00

Rumpsteak -250 g-
Australisches Roastbeef

»Angus Pastoral” € 28,80
Steaks wahlweise mit:

Krauterbutter € 3,90
Frihlingsgemise € 4,90
Kartoffelgratin € 4,90
Pommes frites € 5,00
Rosmarinkartoffeln € 4,50
Tranche vom Schottischen Fjordlachs
Zitronengrassauce

auf Reis mit Friihlingsgemise € 28,80
Buddha Bowl (vegan)

Edamame / Kimchi / Sesam / Tofu

Kichererbsen / Mais / Basmati-Reis

Radieschen / griiner Spargel € 23,90

Vegetarische Raviolacci

gefillt mit Frischkdse und Spinat
gerostete Kurbiskerne / Cherrytomaten
Salbei-Butter / Zitronengrassauce

Miinsterldnder Herrencréme
Eierlikbrsahne € 7,70

€22,10

Westfalische Quarkcréme
Sauerkirschen / Pumpernickelcrumbles € 7,70

Créme brilée

Erdbeersorbet €10,00

Information (iber Zutaten in unseren Produkten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen kénnen, erhalten
Sie auf Nachfrage miindlich. Unsere schriftliche Aufzeichnung hierzu kénnen Sie auf Wunsch gerne einsehen!




