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SUPPEN

Klare Rinderkraftbriihe €
Gemdse / Eierstich / MarkkloRe / Rlndflelsch

Zucchini-Kokos-Curry-Suppe (vegan) € 8,80
YORSPEISEN & SALATE
Kohlrabi-Carpaccio

gebrannter Ziegenkdse / Walnisse € 15,00

Apfel-Chutney / Rote-Zwiebel-Marmelade
Wildkrautersalat

Vitello Tonnato nach Pleistermiihlenart
Kalbfleisch / Thunfischschaum
Kirschtomaten / marinierter Wildkrautersalat

Zitronen-Vinaigrette € 19,00
Kleiner bunter Salat € 7,00
Friihlingssalat

Bunte Blattsalate / Wildkrauter / Erbsen

gruner Spargel / Radieschen

Hausdressing / Baguette € 16,90

Caesar Salat

Romersalat / wiirziges Caesar-Dressing

(mit Anchovis & Knoblauch) / knusprige Croutons
geriebener Parmesan € 16,90

EXTRAS ZU UNSEREN SALATEN

Garnelen-SpieR +€ 5,90
gebackene Teriyaki Hihnchenbrust
vom Kikok Hahnchen

Ziegenkase —flambiert-

mit karamellisierten Walnlissen

Rinder-Hiiftsteak-Streifen 120g

+€ 6,90

+€ 6,90
+€ 8,90

,Gemeinsam schmeckt’s am besten”
Antipasti-Teller zum teilen

Paprika / Champignons / Auberginen
Zucchini / Oliven / Bulgur / Ofenkartoffel

Krauterschmand €19,50

FLEISCH

Fenchel-Bratwurst auf Kartoffelpiiree

Schmorzwiebeln / Jus €17,90

Dry Aged Cheeseburger -180 g-

Spanischer Schweinebraten
gefillt mit Fenchel und Krautern
Portweinjus / Spitzkohlgemise

Kartoffelgratin €27,00
Jagerschnitzel

zartes Filetschnitzel vom Schwein

Champignons in Rahm / Bratkartoffeln €22,10
Wiener Schnitzel vom Kalb

lauwarmer Kartoffel-Gurken-Salat

Preiselbeeren / Zitrone €29,90
Kalbsleber

Apfel / Schmorzwiebeln / Jus

Kartoffelpiree / Frihlingsgemise € 26,90
Zwiebelrostbraten

zarte Rinderhifte-200g- / Jus

Schmorzwiebeln / Rostzwiebeln / Spatzle € 25,90
STEAXKS

Kotelett -300 g- vom Landuroschwein

-mit leichter Fettkante- €18,90
Rumpsteak -250 g-

Argentinisches Roastbeef € 28,80
Steaks wahlweise mit:

Krauterbutter € 3,90
Saisongemiuse € 4,90
Pommes frites € 5,00
Bratkartoffeln € 5,00
fISC.’)"[

Filet von der Dorade

Auf mediterranem Bulgurgemiise

Zitronengrassauce € 25,80

HAUPTGERICHTE Vegetarisch / Vegan

Antipasti-Teller (vegetarisch)
Paprika / Champignons / Auberginen / Zucchini / Oliven
Bulgur / Ofenkartoffel / Krauterschmand € 19,50

Buddha Bowl (vegan)
Edamame / Kimchi / Sesam / Tofu / Sesamsauce
Kichererbsen / Mais / Couscous / Radieschen

Schmorzwiebeln / Cheddar-Kase / Tomate griner Spargel / Mairiibchen €21,00
hausgemachte Burgersauce / Coleslaw . . .
Cornichons / Bacon / Pommes €19,90 Vegetarische Raviolacci )
gefullt mit Frischkdse und Spinat
Rinderroulade ,,Pleister Miihle* gerostete Kirbiskerne / Cherrytomaten
Saisongemise / Schwenkkartoffeln € 26,90 Salbei-Butter / Zitronengrassauce €22,10
Rehniisschen — rosa gebraten ,,NoWienerSchnitzel“
Wirsing in Truffel-Rahm veganes Schnitzel / lauwarmer Kartoffelsalat
Kartoffel-Knddel mit Haselnusscrumble Preiselbeeren / Zitrone €2390
Kirsch-Rotwein-Sauce € 31,90 !
Flir Desserts fragen Sie bitte nach unserer Dessertkarte.
Allergeninformation

Information {iber Zutaten in unseren Produkten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen kdnnen, erhalten
Sie auf Nachfrage miindlich. Unsere schriftliche Aufzeichnung hierzu kénnen Sie auf Wunsch gerne einsehen!



